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Non ci siamo Gustati i vini, mi

fatti sfuggire i faro conquistare  specialith, c’g il
vini, una anchedallealtre  brigidino di
passione specialita Lamporecchio
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Propongo dolc Abbiamo fatto Tra le mie Produciamo il
chesiispiranoa  tantiacquistie specialith, miele alla sulla
ricette del domani faremo  raviolial usato anche per
tempodipguerra  ilbis baccalaepatate  fareil torrone
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esarcante visaaince esercante ESETCENTE

LEZIONE EN PLEIN AIR savomMA.1vini liguri e piemontesi

Vini liguri

e piemontesi,
prove di assaggio
e degustazione

Barbera, Nebbiolo e Arneis sugli scudi,
senza dimenticare Rossese e Vermentino

hanno tenuto banco a "L'enotecain
pinzza: lezione e guida all assaggio”,
iniziativa che si & volta nel contesto
di “Paesi e sapori”, la manifestazio-
ne protagonistaier ¢ opgi dalle 9 al-
le 20, in corso Italia a Savona.

L'appuntamento conivini, curato
da Stefano Della Valle della delega-
zione di Savona dell'Associazione
italiana sammelier, & stato oceasio-
ne per parlare sia dei vini di casa no-
stra sia di quelli del vicino Piemon-
te, protagonisti sulle bancarelle al-
lestite in corso Italia.

«Per quanto riguarda le aziende
plemontest, in questa guida all'as-
saggio che ha coinvolto eirea una
cinquantina di persone, abblamo
parlato di vini come Barbera, Neb-
biolo, Arneis, Brachetto e altn - af-
ferma Giacomo Dirago, che organiz-
za corsi ¢ lezioni per la delegazione

LACITTAVIVA

Com’ebella Savona
tra “Paesi e sapori”

Nel centro pedonale folla in cerca di prodotti e curiosita

LA MANIFESTAZIONE

MARIO SCHEMONE

SAVOMA. Prodoetti tipici e tante cu-
riosita a “Faesi e sapori”, la manife-
stazione protagonista ieri ¢ oggi
dalle 9 alle 20, in corso Italia a Savo-
na. Passeggiando tra le banearslle
dell'appuntamento volute ¢ patro-
cinato dal Comune ¢ organizzato
insieme all'associazione nazionale
“Lacompagnia dei supori” - jeri let-
teralmente preso d'assalto dai visi-
tatori e oggi si attende il bis - si pos-
sono incontrare formaggl partico-
lari, aloune qualith dimiele fuori dal
comune, dolei creati con lo spirito
dei contadini in tempo di guerra,
specialita toscane e altro. Tutlo
questo & solo un “assaggio” delle
tante cose che offre questo mercato
all'insegna  dell'snogastronomia
“doc”. «llnostropuntodi forzasono
i formaggi di pecora stagionati arti-
giannlmente - afferma Sandra Gio-
vale dell'azienda piemontese Dario
Giovale - 1l formaggio viene poi
aromatizzato con lavanda, oppure
con timo di montagna, vinaccia,
bacchedi gineproofoglic dinoci, La
stagionatura pud raggiungere quasi
un anno, A seconda della stagiona-
tura & dell'aroma utilizzato cambia
il sapore del formaggio che pud es-
sere delicato oppure pizzicare,
Quellirealizzaticon foglisdinociad
esempio sono di sapore neutro
mentre quelli con vinaceia di neb-
biolo hannoun aromacorposo. Eda
nollaslagionatumaavviene comeun
tempo, suassidi legnos, Alessandro
Votaé un agricoltore di Alassio che
espone i prodotti dell’agriturismo
Garumba. «Produciamo miele in
pit di dieci qualita e anche olio ex-
travergine - dice Vota - Tra le no-
stre particolarita o'é il miele di ta-
rassaco, un Gore giallo che si trova
sulle alpi liguri, che ha un gusto
amarognolo ed & depurativo per il
fegato. 1] miele di sulla, un'erba che
si trova in Toscann adatts per il fo-
roggio, ¢ invece particolarmente
delee ed & utilizzato per fare il torro-
nes, Tutt'intorno alle bancarelle la
gente passegifia e non si lascia sfug-
gire le ghiotte occasioni. «Abbiamo
acquistato vini, salame, ravioli e ri-
50— dicono Luciano Saceo ed Edio-
ne Do Santos - Cl siamo fatti tenta-
re anche dai ravioli al tartufo e pen-
s0 proprio che domani (oggi ndr)
torneremoa fare altriacquistis, Po-
copi in ladalla bancarells del mie-
e Yocchio cade su altre golosita,
«Raviolial baccalaepatate, trenette
e ravioli all'oliva taggiasca, pansotti

__

alla melanzana, ravioli al tartufo o
alla scamorza - spiega Renato Gi-
raudo dell'azienda Gaetano Prota
di Arma di Taggla - Per noi soddi-
sfare il palato della gente con cose
buone e genuine & un piacere oltre
che un doveres. In *Paesi ¢ sapori”
non manca l'angolo dedicato ai dol-
¢i, con una praposta un po’ partico-
lare, «Biscotti aromatici senza uova
& senza lievito, conservanti e burro

PROFESSIONALITA
E PASSIONE
PER LE TRADIZIONI

Professionallts, esperienza e
passicne per ll proprio lavoro ¢ per
la tradizione sono e caratteristiche
che uniscono i produttor
agroalimentar presenti a Savona

Visitatori, lerl mattina, tra le bancarelle di Corso Italia

———

- dice Ramona Fernando di Sugar
Art di Casale Monferrato - Sono
tutti lavorati a mano e aromatizrati
con petali di rosa, lavanda, camo-
milla e anche con cannella, liguiri-
zia e zenzero. Da non dimenticare
poi guelli con rosmarino, salviae [i-
maoneementa Sono prodotticheri-
cordano anche certe ricette conta-
dinedel tempo di guerrain Piemon-
te. quendo trovare ingredienti co-
me il burre ern molto difficiles.
L'angolo della Toscans mette sem-
pre appetito con le sue specialiti
«Tra 1 prodotti pit particolari ab-
biamo il erasting toscano, la sop-
pressataeil brigidino, un dolee tipi-
endel comune di Lamporecchio, vi-
cino a Pistoia -spicga Valeria Ba-
ronti dell'azienda omonima di
Fucecchio - 5i tratta di dolci prepa-
raticonrossod uove, zucchero, ani-
ceefarina, che vanno accompagnati
conun doleatto o con un vinsantos,
Intanto la gente non perde Pocea-
sione per assaggiare questo o quel
prodotto, proposti col sorriso dai
tanti artigiani presenti, « Non ci sia-
mo fathi sfuggire i vini - dicono
Massimo Secci e Laura Demichelis
- Per noi sono una passione, cosl
siama partiti proprio con loro. Ora
ei faremo conquistare anche dalle
altre specialiti perché, ¢ inutile sot-
tolinearlo, ¢l sono tante cose buone
in tutti | settord, dalla gastronomia
ai dolei »,
RIPRDOICHE BISERVATA

TRCSIASE A
| BISCOTTI

ALLA LAVANDA
EAIPETALIDIROSA

Fernando: «l misl biscottisono
senza fievito, conservanti e
buirro e uova: tutti lavoratia
mana & aromatizzatl con petali
di rosa, lavanda, camomillan

di Suvona dell Associazione italiana
sommelier - Ci siamo soffermati
anche sui vini liguri, spiegando la
differenza tra indicazione geografi-
caprotetta, Igp, ¢ denominazione di
arigineprotetta, Dop. Traivinidella
nostra terra, non hisogna dimenti-
care nomi come il Rossese di Dolce-
acqgua, il Pigato e il Vermentinos,
Non sono mancale nel corso della
lezione e guida all'assaggio “L'eno-
tecain piazza” domande e curinsita
proposte dai presenti

Epoilimmancabile degustazione
di vini, sia nello stand didattico alle-
stito nel contestodi “Paesi e sapori”,
sia Jungo corso Italia, assaggiando i
vini proposti dagli espositori pre-
senti

Uomini ¢ donne si sono fatt cat-
turare da qualita divini che vantano
una lunga tradizione, come il mo-
scato di Povin, Pinot nera, Barbera

lgt, Bonarda Doc dell' Oltrepd Pave-
s¢, Chardonnay, Passito moscato,
Grignoling del Monferralo casalese
eviadicendo, Perdirlain due parole
éstatoun pomeriggioall insegnadel
buon bere. «Sono proprio contenta
di aver partecipato a questo appun-
tamento - dice Maria Corsini - B
stata un'pocasione per conoscere &
provare vini che forse in altre ncea-
siomi avrel difficilmente provato,
Non capita tutti i giorni di poterne
assaggdiare cosi tante qualita, Oggi
siamo stati agevelati anche dall’am-
pincontorno di prodotti enogastro-
nomici che ei ha permesso di poter
accompagnare [l buon bereaspecia-
litd tipiche come formaggl, salumie
diolei di qualita, Oltretuttomolteco-
s¢ erano proposte a prezzi abba-
stanza comvenienti, considerando il
rapporto prodotto-qualitis,
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