LA COMPAGNIA DOMANDA DI ADESIONE

DEI SAPORI

AssSOCIAZIONE NAZIONALE

Cognome e Nome

responsabile legale dell’azienda (indicare la ragione sociale completa)

Cod. fiscale / PIVA

Via

Citta CAP Prov.
Telefono Cellulare

Fax e-mail

sito internet

1 PRODUTTORE AGRO-ALIMENTARE [] SELEZIONATORE AGRO-ALIMENTARE
O AZIENDA AGRICOLA O RISTORAZIONE TIPICA
(] BOUTIQUE DEL GUSTO (] ENTE, ASSOCIAZIONE, CONSORZIO

Territorio di provenienza

Descrizione attivita

Descrizione dettagliata prodotti

Eventuali DOC/DOP (altre denominazioni)

Richiedo di aderire all’Ass.ne Nazionale La Compagnia dei Sapori e dichiaro:
- diaver preso visione e di aderire al Documento d’Intenti dell’Associazione;
- di esprimere il mio consenso al trattamento dei dati personali

ed aziendali ai sensi del D.Igs.n.196,/2003.

A seguito di accettazione della domanda di adesione da parte del
Consiglio Direttivo dell’Associazione, versero la quota di Associazione annuale,
che vale per I'anno solare 2009, sul ¢/c postale n° 73081903 intestato a
La Compagnia dei Sapori, in qualita di

[0 soc10 ORDINARIO - EURO 30,00
] s0C10 SOSTENITORE - EURO 90,00

Data Firma

Viale Tappani 19/7 - 16043 Chiavari (Ge) - Tel. 0185 370204 - Fax 0185368684
info@lacompagniadeisapori.it - www.lacompagniadeisapori.it



DOCUMENTO D’INTENTI

Il Documento d’Intenti & il documento che descrive i principi, gli obiettivi e gli
elementi caratteristici che ispirano e contraddistinguono I'attivita degli operatori
dell'enogastronomia di qualita, secondo gli indirizzi e la valorizzazione d’identita
che I'Associazione ritiene di promuovere e sostenere.

Ognuno dichiara di aderire e di impegnarsi per la promozione di questi principi e,
quindi, di condividere gli scopi sociali dell’Associazione Nazionale La Compagnia
dei Sapori.

Dichiaro che:

nel pieno rispetto delle normative comunitarie, nazionali, regionali in materia

di disciplina e tutela del prodotto tipico locale e nel pieno rispetto di tutte le

normative relative alla propria realta, i prodotti sono trattati secondo una

lavorazione tradizionale, artigianale, localizzata e non industriale o standardizzata
sia nella fase di produzione, sia per quanto riguarda gli aspetti organolettici.

| settori interessati sono:

»  Ortofrutticolo: produttori di varieta originarie del territorio e certificate,

di prodotti a denominazione generica o che sono storicamente legati
alla gastronomia locale.

*  Vitivinicolo: produttori di particolare varieta autoctone, o che danno origine
ad un prodotto esclusivo della zona di lavorazione.

*  Allevamento/Apicoltura: comprendente in particolare sia gli allevatori
di razze autoctone, sia i prodotti di trasformazione riconducibili per qualita e
caratteristiche all'ambiente geografico del luogo d'origine.

» (Caseario: produttori che utilizzano latte fresco proveniente da animali
allevati nella zona di produzione e che sfruttano metodologie e strumenti
tradizionali, nel rispetto delle regole di tipo sanitario gia citate e delle
deroghe, emanate dagli organi preposti.

»  Oleico: produttori di cultivars locali e di olio rigorosamente extravergine
d'oliva.

»  Conserviero: trasformatori di prodotti locali del settore ortofrutticolo, oleico,
ittico ecc.

»  Salumifici: produttori di insaccati e altre ricette strettamente legate al
territorio, o per I'utilizzo di animali e ingredienti locali, o per tradizione
storica.

* Paste fresche, Panifici, Pasticcerie: artigiani che realizzano piatti della
gastronomia locale tipica, che utilizzano ingredienti di qualita e che
rispettano le ricette tradizionali.

 Distillerie: che propongono prodotti distillati da vinacce di varieta
autoctone, o che danno origine a prodotti peculiari del territorio.

Inoltre, mi impegno a:

Mantenere la biodiversita, in quanto requisito fondamentale per la conservazione
dell’identita di un territorio, la conoscenza e la preservazione di colture originali ed
esclusive da rendere disponibili anche per le coltivazioni future.

Conservare l'ambiente di produzione e mantenere le specie coltivate nelle
condizioni in cui abbiano sviluppato le loro proprieta distintive.

Diffondere la conoscenza delle specificita locali, attraverso la partecipazione a
iniziative di valorizzazione agro-alimentare ed eno-gastronomica, realizzate sul
territorio. Dare particolare rilievo alle ricette tipiche recuperando le tradizioni
gastronomiche della comunita di appartenenza.

Segnalare in maniera visibile le specialita peculiari del territorio.

Mettere a disposizione materiale per la consultazione, relativo ai prodotti del
territorio (come guide gastronomiche, ricettari di cucina locale o regionale,
pubblicazioni su vini, ecc.).

Informare sulla natura e il valore del marchio che eventualmente accompagni un
prodotto (cos’e una D.0.P, una S.T.G., ecc.).

Contribuire al percorso di tracciabilita del prodotto, accompagnandone la vendita
con informazioni sulla zona di produzione o allevamento, sul luogo di pesca o
caccia e sul nome del fornitore.



